
Paula Navarro Esteve
Barista de cafetería de especialidad · Valencia

6XX XXX XXX

paula.navarro@example.com

Valencia

Disponible mañanas y fines de semana

Barista  con cuatro  años de experiencia  en  cafetería  de  especialidad y  en  cafetería  de  hotel.  Preparo 
espresso,  filtros  y  bebidas  con  leche,  texturizo  leche  vegetal  y  atiendo  barra  y  caja  en  horas  punta. 
Estudiante de Turismo, busco media jornada en Valencia con disponibilidad de mañanas y fines de semana 
desde septiembre.

2020
Camarera en prácticas
Cafetería Plaza Mayor

2020
Ayudante de barra
Cafetería Universitaria

2021
Camarera de barra
Hotel Turia (cafetería)

2023
Barista
Café Origen

EXPERIENCIA

Barista 2023 – hoy

Café Origen · Valencia

■ Preparé espresso, cafés con leche y bebidas frías en una cafetería 

de especialidad, con calibración diaria del molino.

■ Preparé café de filtro con V60 y aeropress y expliqué su origen y 

sabor a los clientes.

■ Informé a los clientes de alérgenos y alternativas vegetales de la 

carta.

Camarera de barra 2021 – 2023

Hotel Turia (cafetería) · Valencia

■ Atendí barra y caja en horas punta, con entre 80 y 120 cafés en el 

turno de mañana.

■ Cerré caja al final del turno y cuadré el efectivo con el tique del TPV.

Ayudante de barra 2020 – 2021

Cafetería Universitaria · Valencia

■ Serví cafés y desayunos, limpié la máquina y repuse la barra.

LOGROS DESTACADOS

■ Espresso calibrado cada mañana. Calibró el molino a diario y 

registró la receta para mantener la taza regular.

■ Hora punta de 80 a 120 cafés. Atendió barra y caja en horas punta 

de hotel, con el equipo de dos personas.

FORMACIÓN

Grado en Turismo (3.º curso) 2022 – hoy

Universidad de ejemplo · Con asignaturas de gestión de empresas 

turísticas e inglés.

Bachillerato 2018 – 2020

IES de ejemplo · Modalidad de Humanidades y Ciencias Sociales.

SCA Barista Skills Intermediate (14 h) 2024

Centro autorizado de ejemplo

Higiene alimentaria (certificado de la entidad) 2022

Entidad formadora de ejemplo

EN C IFRAS

4 años
entre especialidad y cafetería de hotel

80-120
cafés por turno de mañana en hora 

punta

14 h
de SCA Barista Skills Intermediate

COMPETENCIAS

Espresso y calibración del molino

Texturizado de leche y bebidas 

vegetales

Café de filtro: V60 y aeropress

Latte art básico

Barra y caja en horas punta

Información de alérgenos

CERTIF ICACIONES

Barista Skills Intermediate (SCA) 

(Realizado en 2024)

Higiene alimentaria (Realizado en 

2022)

Latte art básico (8 h) (Realizado en 

2023)

ID IOMAS

Español y valenciano: Nativo

Inglés: B2

Datos y nombres ficticios de ejemplo: 

sustituye el texto por el tuyo y borra esta 

línea.
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